
LA 갈비 

特上骨付き LAカルビ
특상LA 갈비 

펼친소갈비 특상소갈비컷트(찜용) 소갈비컷트(찜용)

LA갈비의황홀한감동두툼하고 부드러운 육질!
입안을 가득 채우는 두툼한육질과 부드럽게 씹히는 황홀한 식감으
로,맛에 먹는 즐거움까지 더했습니다.

요리도 간편하게

환상적인 특제소스

맛있는 일품요리를
가정에서 편리하게!

가든집에서나 맛볼 수 있었던 소갈비를 이제 편하
게 집에서 맛보세요!　숯불을 이용한 바베큐를 
해드시면 더둑　맛있습니다.

焼肉用骨付牛カルビ

税込￥4,860
\4,500

清浄園
ブルコギのたれ*甘口用
불고기양념 안매운맛 매운맛

ブルコギのたれ*辛口用
불고기양념

税込￥1,361
\1,260

注文番号税込￥1,361
\1,260

注文番号

매운맛

백설소갈비양념 백설소불고기양념
税込￥378
\350

注文番号税込￥378
\350

注文番号

税込￥517
\478

注文番号税込￥517
\478

注文番号

소갈비

税込￥4,860
\4,500

骨付き LAカルビ

税込￥3,996
\3,700

税込￥4,050
\3,750

特上牛骨付きカルビカット

税込￥3,456
\3,200

牛骨付きカルビカット

牛カルビタレ白雪 牛ブルゴギタレ白雪
清浄園



ゲンコツ
사골

뼈(사골,잡뼈,도가니,꼬리반골)조리방법!
1.찬물에 최소 3~4시간 이상 담가 뼈의 핏물을 빼주세요.뼈의 양에 따라 물의 양을 잘 조절하셔야 합니다.
2.냄비에 핏물을 뺀 뼈를 넣고 물을 높이의 2배정도 붓고 펄펄 끓여주세요.
3.이후 냄비의 물을 버린후 냄비도 깨긋이 닦아주세요.
4.물을 뼈높이의 4배 정도 부어 다시 끓입니다.
5.3~4시간 정도 계속 끓이시면 물이 졸아드는데 그 양이 처음 부은 양의 반정도로 줄어들때까지 계속 끓여주세요.
6.소의뼈는 매번 끓일때마다 각각의 영양소가 다르다고합니다.
7.고기를 좋아하시면 양지나 사태를 함께 하시고 쫄깃쫄깃함을 좋아한다면 스지나도가니가 좋습니다.
8.깔끔한 맛을 좋아한다면 그냥 뼈만 사용하면 좋습니다.
9.끓일때 가장 주의해야 할 점은 끓이는 도중에 찬물을 넣어서는 안된다는 것입니다.

“항아리”의 저렴하고 실속있는 상품입니다.

소꼬리는 열과 풍기운을 가라 앉히고,소갈(당뇨 등 만성 소모성질환)과 풍현(풍기운,어지러움)에 좋다고 합니다.소 꼬리에는 콜라겐이란 물질이 다량 함유되어있어근육이나 관절,피부에 탄력을

주어 암 예방에도 효능이 있는 것으로 알려져 있습니다.

소 꼬리는 예부터 우리 조상들이 즐기던 전통 음식으로 그 맛이 담백하여 오랜시간 끓여서 만든 음식이라 양질의 단백질과 풍부한 미량 원소를 함유하고있어 오랜동안보신 식품으로 널리 

애용되어 왔습니다.

テールカット
소꼬리 소꼬리슬라이스

テールスライス

税込￥2,484
\2,300

우족슬라이스

税込￥1,480
\1,370

税込￥303
\280

税込￥1,998
\1,850



만능 안창살

税込￥2,474
\2,290

チャックアイロールスライス
불고기용슬라이스

税込￥2,916
\2,700

牛の挽肉
갈은 소고기

ホホ肉
볼태기살

スープ用牛肉
스프용 소고기

税込￥3,780
\3,500

안창살 블럭

税込￥1,707
\1,580

스지

税込￥2,268
\2,100

양지머리

税込￥2,160
\2,000

아롱사태

税込￥2,700
\2,500

税込￥1,156
\1,070

税込￥2,052
\1,900



하치노스(제2 위장)
ハチノス（生）

税込￥1,728
\1,600

牛ギャラ
막창(제4 위장) 

税込￥1,491
\1,380

千枚（センマイ）
천엽(제3 위장)

税込￥1,080
\1,000

牛チャドルバギ
차돌박이

税込￥2,376
\2,200

上ミノ
조미노(제1 위장)

税込￥4,860
\4,500

焼肉用ホルモン（大腸 平）
야키니꾸용　호르몬

税込￥1,836
\1,700

牛生アキレス
아킬레스

税込￥1,404
\1,300

소곱창
牛小腸

税込￥1,685
\1,560

マルチョウ ( 手・掃除済 )
손질한 곱창

税込￥1,944
\1,800



돼지위

税込￥605
\560

삼겹살 

税込￥1,458
\1,350

얇은 삼겹살

税込￥1,502
\1,390

오겹살

税込￥1,502
\1,390

삼겹살 블럭

税込￥1,350
\1,250

돼지 애기집 

税込￥1,134
\1,050

오겹살 블럭

税込￥1,458
\1,350

돼지목살 슬라이스

税込￥1,372
\1,270

돼지목살 블럭

税込￥1,350
\1,250

7mm 3mm



펼친 돼지갈비

税込￥2,106
\1,950

돼지갈비 블럭

税込￥1,566
\1,450

돈토로 슬라이스

税込￥1,032
\955

찜용 돼지갈비

税込￥1,836
\1,700

찌개용 돼지고기

税込￥1,113
\1,030

돈토로 블럭

税込￥1,728
\1,600

갈은돼지고기

税込￥1,080
\1,000

갈은소+돼지고기

税込￥1,080
\1,000

특상감자탕용 뼈

税込￥540
\500

감자탕용 뼈

税込￥378
\350



税込￥1,080
\1,000

슬라이스 소족발 슬라이스 왕족발

税込￥2,268
\2,100

장충동 소족발

税込￥746
\690

장충동 왕족발

税込￥2,268
\2,100

생족발

税込￥172
\159

市場スンデ（小）
시장순대( 小 )

税込￥648
\600

市場スンデ（大）
시장순대( 大 )

税込￥1,134
\1,050

시장돼지귀

市場　豚耳

税込￥756
\700

税込￥670
\620

아이스바인 고사용 돼지머리(생)

税込￥1,070~
\990∼

일주일  전 선주문 상품입니다.

税込￥3,024
\2,800

돼지껍질



육류상품은 표지또는 메이커가 변경될 수 있습니다.

냉동닭

税込￥864
\800
税込￥810
\750

영계닭 냉동닭 700ｇ 냉동닭 800ｇ 냉동닭 1kg
税込￥594
\550
税込￥573
\530

税込￥638
\590
税込￥616
\570

税込￥810
\750
税込￥767
\710

닭연골(물렁뼈) 

税込￥2,592
\2,400

닭다리

税込￥1,620
\1,600

수삼(삼계탕용)

税込￥1,620
\1,500

税込￥1,728
\1,600

닭발

税込￥1,365
\1,300


